{:}Plats végétariens
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{:} Bouchées de Munster pané (3 piéces) 10.00
Fried Munster sticks (3 pieces) - Gebackene Miinsterkése-Sticks (3 Sttick)

Paire de Knacks, moutarde 500
A pair of Knack sausage, mustard - Ein Paar Knackwiirste, Senf

Pour accompagner vos tapas:

{:} Portion de frites nature 350
Plain French Fries - Pommes natur

{:} Portion de frites, sauce Cheddar u.00
French Fries with Cheddar sauce - Pommes mit Cheddarsauce
{:} Portion de frites, sauce Munster u50
French Fries with Munster cheese sauce - Pommes mit Miinstersauce

{:} Salade verte 350
Green salad - Griiner Salat

?EW Food
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{:} Sticks de Mozzarella Calamars frits,
pané (6 pigces) 650 sauce aioli (6 pieces) 650
Fried Mozzarella sticks (6 pieces) Fried Calamari, aioli sauce (6 pieces)
Gebackene Mozzarella-Sticks (6 Stiick) Frittierte Calamari, Aioli-Sauce (6 Stiick)
1 sticks de fromage de Chorizo grillé 650
chévre pané (8 pieces) 650 Grilled chorizo - Gegrillte Chorizo
Fried Goat cheese sticks (6 pieces) _
Gebackene Ziegenkéase-Sticks (6 Stiick) Fingers de poulet paneé 650
Fried Chicken - Gebratenes Huhn
4% Olives 100
Olives - Oliven + Sauce Cheddar 0.50

+ Sauce Munster 1.OO
Chuck fish (6 pieces) 6.50
Fried Fish (6 pieces)
Gebraten Fisch (6 Stiick)

Porchettes

Charcuterie 16.90

Pateé en crolte, Knack, jambon cru, jambon cuit, rosette

Charcuterie board with Paté en crodte, knack sausage, cured ham, rosette, cooked ha
Wurstplatte mit Fleischpastete, Knackwurst, roher Schinken, Rosette, gekochter Schinken

{:} Fromage 16.90
Comté, Tomme, Munster, Chévre
Cheese board with Comté, Tomme, Munster, goat-cheese
Kése platte mit Comté, Tomme, Miinster, Ziegen-kése

Mixte (charcuterie et fromage) 19.90
Charcuterie and cheese board - Wurst und Késeplatte
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Traditionnelle (lardons, oignons) 9.90
Traditional tart flambee with bacon and onions
Flammenkuchen mit Speck und Zwiebeln

Gratinée (lardons, cignons, Emmental) 10.90
Tart flambee with bacon, onions and cheese
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln und Emmentaler

Champighons (lardons, oighons, champignons) 10.50
Tart flambee with bacon, onions and mushrooms
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln und Pilze

Champignons gratinés (lardons, oignons, champignons, Emmental) .50
Tart flambee with bacon, onions, mushrooms and cheese
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln, Pilze und Emmentaler

Munster (lardons, cignons, Munster) 11.50
Tart flambee with bacon, onions and Munster
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln und Miinsterkése

Tomme (lardons, oignons, Tomme) 11.90
Tart flambee with bacon, onions, and Tomme cheese
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln und Tomme Kése

Ail et ciboulette (lardons, ocignons, ail, ciboulette) 10.50
Tart flambee with bacon, onions, garlic and chives
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln, Knoblauch und Schnittlauch

{:} Végétarienne (tomate, oighons, ail, ciboulette) 9.90
Tart flambee with tomato, onions, garlic and chives
Flammenkuchen mit Tomate, Zwiebeln, Knoblauch und Schnittlauch

Saumon (saumon fumé, oignons, pesto) 13.90
Tart flambee with smoked salmon, onions and pesto
Flammenkuchen mit Rducherlachs, Zwiebeln und Pesto

Cheévre miel (lardons, oignons, chévre, miel) 1.90
Tart flambee with bacon, onions, goat cheese and honey
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln, Ziegen Kése und Hoenig

Gratin de Spaetzles au Munster (créeme, lardons et Munster) 14.50

Munster Spaetzle Gratin with cream and bacon
Spétzle-Anflauf mit Miinsterkédse, Sahne und Speck

{:} Gratin de Spaetzles végétarien (creme, champignons et Emmental) 13.00
Vegetarian Spaetzle Gratin with cream, Emmental cheese and mushrooms
Vegetarischer Spétzle-Anflauf mit Sahne, Emmentaler und Pilze



1 Salade de Munster pané 1150

1} Salade de chévre pané i150

Joboctes

Munster pané, salade verte, oignons rouges, vinaigrette
Breaded Munster cheese, green salad, red onions, vinaigrette
Panierter Miinsterkése, griiner Salat, rote Zwiebeln, Vinaigrette

Chévre pané, salade verte, oignons rouges, pignons de pin, miel
Breaded goat cheese, green salad, red onions, pine nuts, honey
Panierter Ziegenkdse, griiner Salat, rote Zwiebeln, Pinienkerne, Honig

Salade César 1350

Poulet pané, salade verte, oighons rouges, crodtons,

copeaux de Parmesan, vinaigrette aux anchois

Breaded chicken, romaine letfuce, red onions, croutons, Parmesan, anchovy dressing gy
Paniertes Hdhnchen, Rémersalat, rote Zwiebeln, Croutons, Parmesan, Sardellen-Dressing

Salade Sevillane i1.00

Calamars frits, salade verte, poivrons confits, huile d'olive, jus de citron
Fried calamari, green salad, preserved peppers, olive oil, lemon juice

Frittierte Tintenfischringe, griiner Salat, eingelegte Paprika, Olivendl, Zitronensaft

Birgers
Burger classique, frites 590
Pain burger, steak haché, tomate, salade, oighons, sauce burger

Burger bun, ground beef, tomato, salad, onions, burger sauce
Burger Brotchen, Hacksteak, Tomate, Salat, Zwiebeln, Burgersauce

Burger de la vallée de la Bruche, frites i16.90

Pain burger, steak haché, Tomme, tomate, salade, cignons, sauce burger
Burger bun, ground beef, Tomme, tomato, salad, onions, burger sauce

Burger Brotchen, Hacksteak, Tomme, Tomate, Salat, Zwiebeln, Burgersauce

Burger au Munster, frites 16.90

Pain burger, steak haché, Munster, tomate, salade, oignons, sauce Munster
Burger bun, ground beef, Munster cheese, tomato, salad, onions, Munster sauce
Burger Brotchen, Hacksteak, Munsterkése, Tomate, Salat, Zwiebeln, Miinstersauce

Cheeseburger, frites 1650

Pain burger, steak haché, Cheddar, tomate, salade, oignons, sauce burger
Burger bun, ground beef, Cheddar, tomato, salad, onions, burger sauce
Burger Brétchen, Hacksteak, Cheddar, Tomate, Salat, Zwiebeln, Burgersauce

Fondant au chocolatsso Chocolat liégeois |
Chocolate cake - Schokoladenfondant Café liégeois 7.90

Schokoladen oder Kaffee-Liégeois

ULl E e Chocolate or Coffee Liégeois

Frozen tiramisu - Eis-tiramisu

- o Coupe de glace I boule 2.00
Creme brulée 650 5 boules 3.80
3 boules 5.40
Dame Blanche 7.90 . Glaces : vanille, chocolat, café
Dame Blanche - Coupe Danemark Sorbets : fraise, framboise, citron

+ Chantilly .90
+ Sauce chocolat 1.90



